TURiZM FAKULTESI

GASTRONOMIi VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU NORMAL OGRETiM DERS MUFREDATI

0. DONEM
DERS KODU | DERS ADI TEORIK | UYGULAMA| TOPLAM AKTS
2906001 | HAZIRLIK SINIFI 0 0 0 0
1. DONEM
DERS KODU | DERS ADI TEORIK | UYGULAMA| TOPLAM AKTS
2906109 | Genel Turizm 3 0 3 4
2906110 | Gastronomi ve Yiyecek Tarihi 2 0 2 4
2906111 | Gastronomiye Giris ve Oryantasyon 3 0 3 5
2906112 | Turk Dilil 2 0 2 2
2906113 | Atatiirk ilkeleri ve inkilap Tarihi | 2 0 2 2
2906114 |ingilizce | 5 0 5 7
2906115 | Gida Kimyasi 2 0 2 2
Se¢meli Yabanci Dil | (Bir Ders Segilecektir) *
2906120 |Almancall
2906121 |Arapcal
2906122 |Cincel 3 0 3 4
2906123 |Fransizca |
2906124 | Rusgal
TOPLAM 22 0 22 30
2. DONEM
DERS KODU | DERS ADI TEORIK | UYGULAMA| TOPLAM AKTS
2906209 | Turizm Ekonomisi 2 0 3
2906210 |Temel Mutfak Bilgisi ve Terminolojisi 3 0 6
2906211 \grge:sit;§$§ik Hizmetleri Uretimi ve Servisi ) 0 5 3
2906212 |Beslenme ilkeleri ve Menii Planlama 3 0 3 3
2906213 |Tark Dili ll 2 0 2 2
2906214 | Atatiirk ilkeleri ve inkilap Tarihi Il 2 0 2 2
2906215 |ingilizce Il 5 0 5 7
Se¢meli Yabanai Dil Il (Bir Ders Segilecektir) *
2906220 | Almanca ll
2906221 |Arapga ll
2906222 |Cince ll 3 0 3 4
2906223 |Fransizca ll
2906224 | Rusgall
TOPLAM | 22 0 22 30




3. DONEM

DERS KODU | DERS ADI TEORIK | UYGULAMA TOPLAM AKTS
2906309 | Gida Mikrobiyolojisi 3 0 3 4
2906310 | Turizm isletmeciligi 2 0 2 3
2906311 | Mutfak Uygulamalarina Giris 3 1 4 6
2906312 | Hijyen ve Sanitasyon 3 0 3 4
2906313 |Yabanci Dilde Okuma ve Konusma 5 0 5 7
2906314 | Gida Mevzuati 2 0 2 2

Segmeli Yabanci Dil lll (Bir Ders Segilecektir) *

2906320 |Almancallll
2906321 | Arapga lll
2906322 | Cincellll 3 0 3 4
2906323 | Fransizca lll
2906324 | Rusga lll
TOPLAM 21 1 22 30
4. DONEM

DERS KODU | DERS ADI TEORIK | UYGULAMA | TOPLAM AKTS
2906408 |Yiyecek icecek isletmelerinde Pazarlama 3 0 3 4
2906409 | Mutfak Uygulama | 2 2 4 6
2906410 | Mutfak Kiltird 2 0 2 3
2906411 | Gida Teknolojisi 2 1 3 4
2906412 | Mesleki Yabanci Dil | (ingilizce) 5 0 5 7
2906413 |is Saghgi ve Givenligi 2 0 2 2

Se¢meli Yabanci Dil IV (Bir Ders Segilecektir)

2906420 |Almanca IV
2906421 |Arapga lV
2906422 |Cince IV 3 0 3 4
2906423 | Fransizca IV
2906424 | Rusga IV

TOPLAM 19 3 22 30

4. DONEM
YAZ DONEMI
30

2906414 | STAJ I** (OE”) 9

GUNU




5.D00NEM

DERS KODU | DERS ADI TEORIK | UYGULAMA TOPLAM AKTS
2906506 | Mutfak Uygulama Il 3 2 5 6
2906507 |Soguk Mutfak ve Siisleme Sanati 2 1 3 4
2906508 | Yiyecek icecek isletmeleri Muhasebesi 3 0 3 3
2906509 | Mesleki Yabanci Dil Il (ingilizce) 5 0 5 7

Se¢meli Yabanci Dil V (Bir Ders Segilecektir)

2906520 |AlmancaV
2906521 |ArapgaV
2906522 |CinceV 3 0 3 4
2906523 | FransizcaV
2906524 |Rus¢a V
Segmeli Ders | (Bir Ders Segilecektir)
2906530 | Gida Uretiminde Tedarik Zinciri
2906531 | Molekiiler Gastronomi
2906532 | Deniz Uriinleri 2 0 2 3
2906533 | Ziyafet ve ikram Hizmetleri
Se¢meli Ders Il (Bir Ders Secilecektir)
2906540 | Surdurilebilir Destinasyon Yonetimi
2906541 |Ekmek Yapimi 2 0 2 3
2906542 | Turizmde Tiketici Davranisi
TOPLAM 20 3 23 30
6.DONEM

DERS KODU | DERS ADI TEORIK | UYGULAMA TOPLAM AKTS
2906605 | Tirk Mutfagi Uygulamalari 3 2 5 6
2906606 | Yiyecek icecek Maliyet Analizi ve Kontrolii 2 0 2 3
2906607 | Yiyecek icecek Otomasyonu 2 1 3 4
2906608 | Mesleki Yabanci Dil Il (ingilizce) 5 0 5 7

Se¢meli Yabanci Dil VI (Bir Ders Segilecektir) *

2906620 |Almanca VI
2906621 | Arapg¢a VI
2906622 | Cince VI 3 0 3 4
2906623 | Fransizca VI
2906624 | Rusga VI
Sec¢meli Ders lll (Bir Ders Segilecektir)
2906630 |Turizmde isletmelerinde Tutundurma
2906631 | Tiirkiye Turizm Cografyasi 5 0 5 3
2906632 | Gastronomi Yazarligi
2906633 | Endistriyel Yiyecek Uretimi Uygulamalari
Se¢meli Ders IV (Bir Ders Segilecektir)
2906640 |Tatlh, Pasta ve Hamur isleri
2906641 |Alternatif Turizm
2906642 | Flzyon Mutfak 2 0 2 3
2906643 | Etve Et Uriinleri
2906644 | Protokol Bilgisi ve Gorgi Kurallari




TOPLAM| 19 | 3 22 30
6.DONEM
YAZ DONEMI
30
2906609 | STAJ II** (Oit;Z) 9
GUNU
7. DONEM

DERS KODU | DERS ADI | TEORIK | UYGULAMA| TOPLAM |  AKTS
Segmeli Ders V

2906708 | isbasi Uygulamali Egitim*** | 12 | 6 | 18 | 30
Segmeli Ders VI (iki Ders Segilecek)

2906730 | Diinya Mutfaklari-| 3 0 3 5

2906731 | Eko-Gastronomi 3 0 3 5

2906732 | Girisimcilik 3 0 3 5

2906733 | Turizm Sosyolojisi 3 0 3 5
Se¢meli Ders VII (iki Ders Segilecek)

2906740 |Bilimsel Arastirma Yontemleri 3 0 3 5

2906741 | Yemek Stilistligi ve Fotografciligi 3 0 3 5

2906742 |Vejetaryen ve Diyet Mutfagi 3 0 3 5

2906743 | Liderlik ve Orgiit Kiiltiirii 3 0 3 5

2906744 | Osmanh Saray Mutfagi 3 0 3 5

2906745 | Gastronomide Yeni Egilimler 3 0 3 5
Se¢meli Ders VIII (iki Ders Segilecek)

2906750 | Mesleki Yabanci Dil IV (ingilizce) 3 0 3 5

2906751 | Gastronomi ve Medya 3 0 3 5

2906752 | Gida Katki Maddeleri 3 0 3 5

2906753 | Genel Saglik Bilgisi ve ilk Yardim 3 0 3 5

2906754 | Gidalarda Duyusal Analiz 3 0 3 5

TOPLAM 18 0 18 30




8. DONEM

DERS KODU | DERS ADI | TEORIK | UYGULAMA| TOPLAM |  AKTS
Segmeli Ders IX
2906809 | isbas Uygulamali Egitim*** | 12 | 6 | 18 | 30
Secmeli Ders X (iki Ders Segilecek)
2906830 | Diinya Mutfaklari-Il 3 0 3 5
2906831 | Diyet Gida Uretimi 3 0 3 5
2906832 | Turizm isletmelerinde insan Kaynaklari Yonetimi 3 0 3 5
2906833 |Baharat ve Kahve Kiiltiri 3 0 3 5
Se¢meli Ders XI (iki Ders Segilecek)
2906840 |ileri Pastacilik ve Cikolata Sanati 3 0 3 5
2906841 |Yiyecek icecek isletmelerinde Konsept ve Dizayn 3 0 3 5
2906842 | Topluma Hizmet Uygulamalari 3 0 3 5
2906843 |icecek Teknolojisi 3 0 3 5
2906844 | Yoresel Mutfaklar 3 0 3 5
Segmeli Ders XII (iki Ders Segilecek)
2906850 |is Hayati icin ingilizce 3 0 3 5
2906851 | Gastronomide Gilincel Sorunlar ve Yaklasimlar 3 0 3 5
2906852 | Turizm isletmelerinde Etik 3 0 3 5
2906853 | Akademik ve Mesleki Gelisim Projesi 3 0 3 5
2906854 | Surdurilebilir Gida ve Atik Yonetimi 3 0 3 5
TOPLAM 18 0 18 30

*. Segilen ilgili yabanci dil (Se¢meli Yabanci Dil) dersini alan 6grenci 6 (dort) yariyil ayni yabanci dil dersini segecektir.

**: Yaz Staji; Selcuk Universitesi Lisans Programlari Yaz Staj Yonergesi ve Turizm Fakiiltesi Staj Rehber dogrultusunda

gerceklestirilecektir.

*#%: Ogrenci, isbasi Uygulamali Egitimi istege bagli olarak giiz veya bahar yariyilinda alabilecektir.




